Famille Tartin

BOUCHERIE
de

campagne

HORAIRES D'OUVERTURE:

Mardi, jeudi, vendredi

Samedi
Dimanche, lundi, mercredi

oghoo a 12hoo
16hoo a 18hoo

oghoo a12hoo
Ferme

Route de Crémiéres 2, 1070 Puidoux

TéL 021 946 25 01

ww.martin-boucherie.ch

Vente directe du producteur

Vente au détail. Derniére mise a jour, mai 2023

Baeeuf de notre élevage ou de la région:

Langue 14.-- /kg
Foie 12.-- /kg
Os a moelle 5.-- /kg
Os garni 5.-- /kg
Queue 10.-- /kg
Jarret 15,-- /kg
Fricassée 15,-- /kg
Bouilli sans os 16,-- /kg
Bouilli maigre 26,-- /kg
Viande hachée / 500gr (surgelé) 16,-- /kg
Ragoit 22,-- /kg
Goulache 22,-- kg
Emincé minute 34,-- /kg
Emincé a mijoter 28,-- /kg
ROti a braiser (épaule) 26,-- /kg
Aiguillette ( rosbif ) 42,-- /kg
Steak 45,-- /kg
Steak marinés 48,-- /kg
Steak haché cru (surgelé) 20,-- /kg
Steak haché précuit (surgelé) 22,-- kg
ROti haché (surgelé) 19,-- /kg
Viande pour animaux (- 5kg)  surgelé/800 gr. 6,-- /kg
Viande pour animaux ( + 5kg) surgelé/800 gr. 5,-- /kg
Viande pour animaux ler choix surgelé/300 gr. 12,-- /kg

Porc de notre élevage ou de la région:

Foie

Osso bucco

Viande hachée / 300gr
Emincé

Ragotit

Joue

Tranche a griller

Tranches marinée
Cotelette

Fricassée (costine, travers )
Lard frais en tranche

R6ti cou

Ro6ti d'épaule

R6ti cou épicé

R6ti vaudois (cou) lardé épicé
Roti filet

(surgelé)

(agriller )

8.-- /kg _
13,-- /kg _
14,-- kg
27--/kg
18,-/kg
24,-- kg
27,-lkg
30,-- kg
24,- kg
16,-- kg
15-/keg
24,--/kg
24,- kg
26,-- kg
33,-- /kg

32,-- /kg

Bavette

Onglet

Joues

Araignées

Bourguignonne

Fondue bourguignonne coupé surgelé
Fondue bourguignonne coupé fraiche
Entrecote parisienne

Cote (600 gr. a 1kg /pce)
Rumsteck

Entrecote

Filet rumsteak ( entier )

Sur commande
Sur commande
Sur commande
Sur commande
(entier S.vide )
par/500 gr.

Sur commande

( faux-filet )

Filet rumsteak ( détail ou tournedos )

Filet (entier ou minimum 1 kg)
Filet (détail ou tournedos)
Tartare de 150 gr. au couteau
Tartare frais. au couteau
Fondue chinoise coupée a la trancheuse
Fondue chinoise coupé charbonnade
Fondue chinoise fraiche au couteau

Charbonnade mélange fraiche au cout.

Filet mignon
Grenadin
Charbonnade fraiche au cout.
Cordon bleu

Tranche panée

Lard salé

Lard fumé

Tranche de lard fumé
Lardons coupés
Jarret

Museau ou langue
Pied porc

Lard jambon

Noix de jambon

Carré de porc S/os

Jambon Campagne entier S/os fum¢

surgelé/150 gr.
Sur commande
surgelé/500 gr.
surgelé/500 gr.
Sur commande

Sur commande

Sur commande
(‘surgelé)

( surgelée)

( Bacon)

salé
salé
(coupéen2)
fumé
fumé
fumé
Cuit

page 1

43, /kg

35, /kg

35, /kg

12.- kg

30,-- /kg

26,-- /kg
26,-- /kg
26,-- /kg
26,-- /kg
45,-- /kg
55,-- /kg
60,-- /kg
48,-- /kg
49,-- /kg
58,-- /kg
58,-- /kg
65,-- /kg
70,-- /kg
75,-- /kg
80,-- /kg
58,-- /kg
85,-- /kg
45,-- /kg
55,-- /kg
60,-- /kg
60,-- /kg
42,-- /kg
37,-- /kg
35,-- /kg
21,-- kg
25,-- /kg
35,-- /kg
10,-- /kg
1,-- /pc
30,-- /kg
34,-- /kg

25,-- /kg
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Dinde de notre élevage surgelée: Agneau de la région:

Escalope / tranche 30,-- /kg Gigot avec os 35-/keg
Emincé de filet 28, kg Gigot sans os 39,--/kg
Emincé de cuisse 24,- kg Tranche de gigot 46,- kg
Fricassée (aile ) 15 /keg Epaule avec os 23,-- /kg

Cuisse avec os a mijoter 17,- /kg Epaule sans os roulée ficelée 32,-- /kg

Cuisse sans os roulée ficelée 22, kg Ragoiit sans os 34--/kg
Fondue chinoise sur plat surgele/500 gr.  38,-- /kg Rack 50--/kg
Fondue chinoise au couteau Sur commande 50,-- /kg Cotelettes 47,-- /kg

Fondue bourguignonne sur plat Sur commande 50,-- /kg Fricassée ( costine, travers ) 17,-- kg

Fondue bressanne sur plat Sur commande 50,-- /kg Souris d'agneau (‘surgelé) 32,-- /kg

Charcuterie 100% fabrication maison:

Saucisse de veau (2-30us5pes) 2,10 /pce Atriaux 18,-- /kg
Saucisse de dinde (2-30u5pes) 2,10 /pce Saucisse a rotir 19,-- /kg
Saucisse schiibling (2-30us5pes) 2,10 /pce Saucisse aux choux 17,-- /kg
Saucisse au Curry (2-3ou5pes) 2,10 /pce Saucisson de campagne a cuire 22,-- /kg
Cervelas (par pair ) 1,60 /pce Boutefas 24,-- /kg
Wienerli (2-40ul0pes) 1,10 /pce Chorizo sec de porc 30,-- /kg
Merguez (par 10 pcs)  28,-- /kg Saucisson sec de porc fumé 29,-- /kg
Chipolata de veau (par 10 pcs)  28,-- /kg Salami de beeuf fumé 30,-- /kg
Chipolata mixed gril (par 10 pcs)  28,-- /kg Salami de beeuf ou porc (géant) 22,-- /kg
Chipolata de curry (par 10 pcs)  28,-- /kg Salami de beeuf ou porc (tranché ) 33,-- /kg
Chipolata de porc (par 10 pcs)  28,-- /kg Gendarmes (par pair ) 35,-- /kg
Escargot de porc (par3oudpes)  25,-- /kg Viande séchée porc ou beeuf (tranché ) 70,-- /kg
Brochette de V. hachée de beeuf (par3pcs) 29, /kg Viande séchée porc ou beeuf (entier ) 54,-- /kg
Brochettes mixtes (Sur commande)  40,-- /kg Lard sec (entier ) 32,-- /kg
Fricandeaux (barquette de 4 pes)  32,--  /kg Lard jambon porc sec (‘entier ) 45,-- /kg
Bolognaise cuite (surgelée ) 19,-- /kg Jambon cru "Maison" (tranché ) 72,-- /kg
Bouilli cuit (entranche)  29,-- /kg Jambon << Sandwich >> (tranché ) 35,-- /kg
Téte marbrée ( barquette ) 17,-- /kg Jambon campagne fumé (tranché ) 33,-- /kg
Fromage d'ltalie (en tranche )  24,-- /kg Charcuterie (tranché ) 27,-- /kg
Fromage d'Italie a cuire ( surgelé) 17,-- /kg Terrine de volaille (pcde300gr) 32,-- /kg
Chair de veau ( surgelé) 16,-- /kg Terrine maison (pcde300gr) 30,-- /kg
Saindoux de porc (potde 400 gr)  7,-- /kg

Plat apéro ou brunch de viande froide mélange  60,-- /kg

Produits divers:

(Eufs en boite de 6 3,50 /pc

(Eufs par plateau de 30 17,-- /pc

Miel par 500gr. 15--/pc
Huile de Colza par par 50cl. 10,-- /pe
Huile de Noix par 35cl. 22,-- /pc -
Noix sec ,-rkeg
Gruyére 23,-- /kg _
Fondue au fromage par 400 gr. 13- /pc
Courge 4,-- /kg _
Marinades divers (200gr) par pot 6,--/pc
Salade rouge de béterave 4,-- Ipc _
Compote aux raves 4--lpc
Choucroute crue 4,-- Ipc

Info: Regarder sur notre site les posibilités de broches, grils, plancha, et Machine a hot-dog mis a disposition pour vos magnifestations.

Pour nous permettre d'organiser les commandes et afin d'assurer une qualité irréprochable. Nous vous remercions
de passer commande 2 a3 jours a l'avance, pendant les heures d'ouverture. << Merci de votre compréhension >>.



